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RATSKELLER

Dotel + Restaurant Hosrns il Corsl okl

Miinchen zu Gast im Ratskeller

Zur Vorspeise oder zum Teilen davor:

Ofenfrisches Landbrot mit Kriduterbutter und Obatzter
4,50 € pro Person

Vorspeisen

Zwei Reibekiichlein
mit Raucherlachs und Meerrettich,

an bunter Salatbeilage
16,80 €

Carpaccio vom argentinischen Rinderfilet
auf Rucolasalat mit altem Balsamico,
Staudensellerie und geriebenem Parmesan,
dazu Stangebrot
18,90 €

Suppen

Ein Teller klare Rinderkraftbriihe
mit hausgemachtem Leberkndodel
und frischem Schnittlauch
9,00 €

Cremesiippchen von frischen
Reherl - Schwammerin

mit Krdautern und Brotcroutons
8,80 € VEGETARISCH
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RATSKELLER o

h otel + Restaurant A der 6/{;//5{4/5(//

Zwischengerichte

Garnelen - Pfiannchen ,Sylter Art” in Olivendl gebraten mit
geschmolzenen Tomaten, Zwiebeln,
Knoblauch, Basilikum, Rucola und Parmesan,

dazu frisches Stangenbrot
22,50 €

Gebratenes Lammfilet im Krdutermantel
auf mediterranem Ratatouillegemiise,
dazu kleine Schmorkes

24,50 €

Hauptgerichte Fisch:

Norweger Lachsmedaillon
auf Lauch - Rieslingsauce
mit rosa Pfefferbeeren im Gemiiserand,
dazu kleine Kartoffeln
30,50 €

Zanderfilet auf der Haut gebraten
auf Rahmsauerkraut mit frischen Pfifferlingen,

an einer leichten Senfsauce, dazu gebutterter Kartoffelschnee
33,50 €
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RATSKELLER

h orel + Restaurant Hues der Gasllichhed!

Hauptgerichte

,» Pfifferlings - Pfiannchen “
Frische Pfifferlinge in Rahmsauce mit frischen Kriutern,
Cherrytomaten und gebratenem Rdéucherspeck,
dazu Semmelknodel

23,50 €

Ganze Schweinshaxe aus dem Ofen in Braunbiersauce,
dazu Sauerkraut und Kartoffelpiiree
2450 €

Gebratenes Putenbrustfilet im Speckmantel
auf Krdauterrahmsauce, dazu feines Markgemiise und
Kartoffelkroketten
28,50 €

Drei Schweinefilet - Medaillons in
griiner Pfeffer -Cognacsauce,
dazu herzhafte Bratkartoffeln und
bunter Herbstsalat
29,50 €

Original ,, Wiener Schnitzel “ vom Kalbsriicken
in Butter gebraten mit Preiselbeeren,
dazu Pommes - frites und bunter Salatteller
31,50 €

Steak aus der Ochsenlende (Rumpsteak)
mit glasierten Zwiebeln und Kriuterbutter,
dazu griine Bohnchen und herzhafte Bratkartoffeln
33,50 €
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RATSKELLER

h orel + Restaurant Hues der Gasllichhed!

Wildspezialititen aus heimischer Jagd

Zartes Rehgeschnetzeltes aus der Keule in
Wacholderrahmsauce mit frischen Pfifferlingen,
dazu gebriunte Schupfnudeln und
Apfelkompott mit Preiselbeeren
30,50 €

Hirschkalbssteaks ,, nach Forsterin Art “
auf Ahr- Rotweinsauce mit geschmorten Waldpilzen,
an gefiillter Birne, dazu Mandelbroccoli
und Herzoginkartoffeln
33,50 €

Vegetarische Gerichte

Bunte Auswahl von frischem Marktgemiise
mit Sauce - Hollandaise und gebratenen Herbstpilzen,
dazu gratinierte Kartoffeln
20,50 €

Spiitzle in cremiger Gorgonzolasauce
mit gerosteten Walnusskernen,

an glasierten Birnenspalten
22,50 €
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RATSKELLER

PDotel + Restaurant s dor Carstlhohicit

Unsere Empfehlungen zum Dessert

Hausgemachte Bayerische Creme

mit frischer Himbeersauce und Sahne
8,50 €

Hausgemachte Beeren - Griitze
mit Vanilleeis und Sahne, dazu Vanillesauce
9,80 €

Frische Pflaumen in Ahrburgunder
mit Walnusseis und Zimtsahne
12,50 €

Bunte Dessert - Variation
nach Art des Hauses
Lassen Sie sich von der Kiiche iiberraschen

13,50 €

Verschiedene Eissorten ebenfalls erhdltlich.
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