
Zur Vorspeise oder zum Teilen davor:

Ofenfrisches Landbrot mit Kräuterbutter und Avocadocreme
4,50 € pro Person

Vorspeisen

Zwei niederrheinische Reibeküchlein
mit Räucherlachs und Meerrettich,

an bunter Salatbeilage
16,80 €

Carpaccio vom argentinischen Rinderfilet
auf Rucolasalat mit altem Balsamico,

Staudensellerie und Parmesan,
dazu Stangenbrot

18,80 €

Suppen

Ein Teller klare Rinderkraftbrühe
mit Markbällchen, Eierstich und Gemüse

8,80 €

Knoblauchcremesüppchen
mit Weißwein, frischem Zwiebellauch

und gerösteten Brotwürfeln
8,50 € VEGETARISCH

mit glasierten Scampi 13,50 €



Zwischengerichte

Garnelen – Pfännchen „Sylter Art“ in Olivenöl gebraten
mit geschmolzenen Tomaten, Zwiebeln,

Knoblauch, Basilikum, Rucola und Parmesan,
dazu frisches Stangenbrot

21,50 €

Gebratenes Lammfilet unter der Bärlauch - Haube
auf mediterranem Ratatouillegemüse,

dazu kleine Schmörkes
22,50 €

Hauptgerichte Fisch:

Zwei neue holländische Gourmet - Matjesdoppelfilets
mit zerlassener Butter, dazu grüne Böhnchen

und Salzkartoffeln
21,50 €

Norweger Lachsmedaillon
auf  Lauch – Rieslingsauce

mit rosa Pfefferbeeren im Gemüserand,
dazu kleine Kartoffeln

29,50 €



Hauptgerichte

Schweinerückensteaks in
grüner Pfeffer – Cognacsauce,

dazu Kartoffelkroketten und bunter Salatteller
23,50 €

Zwei Schweinefilet – Medaillons
„nach Orientalischer Art “ auf Curryrahmsauce

mit glasiertem Obst, dazu Basmatireis
24,50 €

Frische Kalbsleber
mit gebratenen Zwiebeln, Apfel und Speck,

an Kartoffel – Sahnepüree, dazu frische Blattsalate
28,50 €

Original Wiener Kalbsschnitzel in Butter gebraten mit
Wildpreiselbeeren, dazu Pommes – Frites

und frische Blattsalate
31,50 €

Argentinisches Rumpsteak vom Grill (250gr.)
mit glasierten Zwiebeln und Kräuterbutter,

dazu grüne Böhnchen und herzhafte Bratkartoffeln
33,50 €

Zwei Rehsteaks „ nach Försterin Art “
auf Wacholderrahmsauce mit gebratenen Pilzen,

an gefüllter Birne, dazu Broccoliröschen
und Herzoginkartoffeln

33,50 €



Vegetarische Gerichte

Großer, bunter Sommersalat in Balsamicodressing
mit gegrilltem Käse und gerösteten Vollwerkörnern,

dazu frisches Stangenbrot
16,50 €

Zwei gefüllte Blätterteig – Pastetchen
mit buntem Gemüse – Pilz – Ragout in Rahmsauce,

dazu bunter Sommersalat
21,50 €

Kleine Gerichte

Großer bunter Sommersalat
in Mango – Chili - Vinaigrette mit rosa Pfefferbeeren

und glasierten Scampis,
dazu frisches Stangenbrot

19,50 €

Rosa gebratenes Roastbeef „ kalt “
mit hausgemachter Remouladensauce,

dazu herzhafte Bratkartoffeln und
bunter Salatteller

21,80 €



.

Unsere Empfehlungen zum Dessert

Kiwischeiben auf geeistem Zitronensorbet,
an frischer Erdbeersauce,

dazu Sahne
9,50 €

Hausgemachte Beeren – Grütze
mit Vanilleeis und Sahne, dazu Vanillesauce

9,50 €

Moussé au Chocolat von
der Valrhona - Kuvertüre

auf Vanillespiegel mit Cognacsahne
11,50 €

Bunte Dessert – Variation
nach Art des Hauses

Lassen Sie sich von der Küche überraschen
13,50 €

Verschiedene Eissorten ebenfalls erhältlich.


